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@ Proc6d6 pour ameliorer I'odeur de prodults alimentaires embalms. 



On decrit un procede pour conferer, renforcer, amelio- 
^ rer ou modifier I'odeur d'un produit alimenlaire embal- 
le lequel procede consiste en I'adjonction a une base 
constitute par une encre tfimprimerie ou une laque d'une 
composition parlumante ou aromatisante et en I'application 
de I'encre et/ou la laque partumee resultante sur un des 
materiaux servant a I'emballage dudit produit. 
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tion de la glace, la rendant ainsi plus appetissante. Le meme principe s'applique au chocolat en bar- 

re 'pour les repas congeles prets a consommer, par exemple les pizzas ou les menus complets conte- 
nant typiquement de la viande ou du poisson avec legumes et sauce, le precede de invention perrnet 
de leur impartir une odeur qui devient rapidement perceptible pour I'utilisateur des que Ion sort lembal- 

' a9 Comme Test d!t' plus haut. le precede selon I'invention perrnet d'aromatiser des aliments indepen- 
damment de la nature du materiau d'emballage. Tous les materiaux sur lesquels on peut deposer des 
caracteres et/ou des couleurs a I'aide d'encres depression se pretent a etre utilises selon I invention. 
C'est ainsi que I'on peut citer des materiaux tels que le papier et le carton, qu'.ls so.ent uti ises seuls ou 
en lamination avec des feuilles d'aluminium ou plastiques. ('aluminium, ainsi que es euilles ptastiques 
de nature diverse, par exemple en polyethylene ou polypropylene. Souvent. ces feuilles sont laminees 
en sandwich avec des feuilles fines de polyamide ou polyester pour ameliorer leurs propnetes physi- 
ques. D'autre part, des films speciaux pour surgelation contiennent un pourcentage de resine assouplis- 
sante, a savoir du vinylacetate d'ethylene. _ 

Le procede selon I'invention convient egalement aux aliments et boissons condrtionnes dans des em- 
ballages en verre. On peut citer, en particulier, le cas des emballages de cafe et the soluble, ou encore 
de poudres concentrees destinees a la preparation de boissons a base d'ardmes de frurts 01 i autoes. 
TvDiauement dans ces cas, 1'interieur du bocal en verre peut etre revetu. du moms partiellement, dune 
couche d'encre aromatisee avec une base dont I'odeur est compatible avec la nature du produit conte- 
nu dans le recipient en verre. Cette odeur reste conservee a 1'interieur du recipient ferme et se repand 
tres rapidement lors de I'ouverture de celui-ci, provoquant une sensation agreable chez le consomma- 

tei |l'convient de noter que. d'une facon generale, tous les materiaux courants d'emballage d'aliments ou 
boissons peuvent etre utilises dans le proced6 selon I'invention. 

Ces materiaux d'emballage sont couramment imprimes ou colores a I'aide dencres liquides. La me- 
thode d'appltoation de ces encres peut etre quelconque. pour autant qu'elle se traduise par le depdt a 
la surfaced'un support varie, en I'occurrence le materiau d'emballage. d'un certain volume d'encre liqui- 
de que Ion fait secher tres rapidement a fair. . A »s m „ ^ 

Generalement, de telles encres contiennent essentiellement des pigments colorants, des res nes et 
des solvants. La principale resine utilisee est la nitrocellulose, mais tfautres derives de la cellutose. 
comme I'ethylcellulose ou I'ethylhydroxycellulose, sont egalement employes. D'autre part, la nitrocellulo- 
se est souvent employee en combinaison avec d'autres resines de type acrylique ou vinylique. notam- 
ment dans les encres pour papier, aluminium et plastiques. A4 , . , os;v lo 

En ce qui conceme les solvants. on peut citer des solvants tels que le methanol, lethanol a 95%. le 
Drooanol. le butanol. I'acetate d'ethyle ou d'isopropyle. le methyl glycol. I'ethyl glycol, le methoxypropa- 
nol. des solvants chlores comme le trichloroethylene ou le perchloroethylene. ainsi que des hydrocarbu- 

res', notamment le toluene et le benzene. . . „„ 

ry une ocon generale. toutes les encres d'usage courant dans ('impression de matenaux d emballage 
se pretent au procede de I'invention et une description plus dfetaillee de ces encres est ici superflue. 
Pour le parfumage de I'encre appliquee sur le materiau d'emballage. on ajoute a une base constituee 
oar une encre d'imprimerie une composition parfumante et/ou aromatisante avant le processus d im- 
pression En tant que base parfumante ou aromatisante on peut utiliser toute substance ou melange de 
substances parfumantes ou aromatisantes. tant a I'etat isole qu'en solution ou suspension dans des di- 
luents dissolvants ou coingredients d'usage habituel. Ces bases comprennent en particu her des subs- 
tances aromaliques specifiques isolees. telles les essences aromatisantes naturelles ou les composes 
svnth6tiques purs. II s'agit de substances volatiles que I'on utilise couramment pour conferer ameliorer 
ou modifier le gout et I'arome des aliments et des boissons. Le choix particulier de ces substances d^- 
oendra de la nature de I'aliment ou boisson et de I'effet odorant que I'on veut obtenir. L'homme d U me- 
tier est parfaitement a meme de faire un tel choix a partir des nombreuses substances dont il dispose, 
parmi lesouelles il convient de mentionner celles decrites dans des ouvrages de reference tel que les 
Stages de l. Arctander, Perfume and Flavor Chemicals, Montclair. N. J.. USA (1969) et le Fenaroli's 
Handbook of Flavor Ingredients, 2 nd ed., CRC Press, Cleveland, Ohio, USA (1975). 

La concentration dans laquelle la composition parfumante et/ou aromatisante est ajoutee a la base 
d'encre imprimante depend de I'effet olfactif recherche, ainsi que du mode d'application de cette encre 
sur le materiau d'emballage. En effet. I'encre peut recouvrir toute la surface de lemballage, ou bier i uni- 
quement une partie de cette surface, par exemple sous forme de caracteres alphanumenques ou^ d une 
ou plusieurs couleurs. II apparait ainsi clairement que la concentration de la composition parfumante eV 
ou aromatisante peut varier dans une gamme de valeurs tres etendue et l'homme du metier est a 
meme de ('adapter en fonction de l application souhaitee. A titre d'exemple on peut citer des concentra- 
tions de I'ordre de 0,5 a 5% (v/v) de base parfumante et/ou aromatisante par rapport a lencre humide 
depose sur les surfaces imprimees par heliographie, alors que des concentrations k peu prte doubles 
seront necessaires lors d'impression en flexographie pour obtenir un effet odorant equivalent. Bien en- 
tendu lors de I'impression de surfaces multicolores, la base parfumante et/ou aromatisante peut etre 
presente dans chacune des encres colorees ou uniquement dans une partie de celles-a. ou encore 
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Un test similaire a ete effectue mais en imprimant des caracteres, a I'aide d'un pinceau. sur I'embal- 
laqe plastique hermetique qui entourait la pizza a I'interieur du carton. Apres 1 mois destockage au 
conqelateur. la pizza, dans son emballage plastique. a ete enlevee du carton exterieur Quelques ins- 
tants plus tard, on pouvait percevoir une forte odeur de pizza dans la piece sans toutefois avoir ouvert 
I'emballage plastique. 
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Arnmatisation d'un emballane en verre 

Un recipient standard (fun litre en verre, destine a remballage de cafe soluble en poudre, a ete 
que a I'interieur avec un vernis transparent obtenu par melange des ingredients suivants: 





Ingredients 


% en poids 


15 


Arome de cate 1 > 


0,8 




Ar6me de lait caram6lis6 2 ) 


0,2 




Vernis transparent 3) 


99,0 


20 


Total 


10O0 


25 


D arome 502.410 A; origine: Firmenich SA, Geneve, Suisse 

2) ar6me 502.626 A; origine: Firmenich SA, Geneve. Suisse 

3) Verschnittlack 24-00; origine: Rotoflex Druckfarbenfabrik, 
Grenchen, Suisse 



Apres te sdchage, le film £ I'interieur du verre ttait invisible mais exhalait une agrtable odeur de 
cafe Cette odeur renforgait I'odeur du cate soluble lors de I'ouverture du flacon pour la consommation. 



30 Revendications 

1 Proc6d6 pour conterer, renforcer, amtliorer ou modifier I'odeur d'un produit alimentaire embalte. 
caract6ris6 en ce qu'on ajoute a une base constitute par une encre d'imprimene ou une laqueune 
composition parlumante ou aromatisante et qu'on applique I'encre et/ou la laque parfumee rtsultante 
36 sur un des materiaux servant k remballage dudit produit. 

2. Proc&te selon la revendication 1, caracterisS en ce que le produit emball6 est un aliment ou une 
boisson congete ou surgelt. 

3 Proc6d£ selon la revendication 2, caract6ris6 en ce que le produit emball6 est une glace. 

4. Produit alimentaire embalte obtenu par le proc&te selon I'une des revendications 1 a 3. 
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